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Monday, 16th March 2015 

 
 

Menu 
 

Beef consommé, steamed egg custard with green peas 
ビーフコンソメスープ グリーンピースのロワイヤル 

 
 

Roasted pork loin with Parmesan cheese crust, Moscato d’Asti and lemon jus 
Sautéed potatoes and mushrooms, grilled green asparagus   

骨付き豚ロースのパルメザンチーズクルスト モスカートダスティーとレモンのジュ 
ポテトと茸のソテー アスパラガスのグリル 

 
 

Vegetable salad 
野菜サラダ 

 
 

Sacher torte, fresh cream, vanilla ice cream   
ザッハトルテ フレッシュクリーム バニラアイスクリーム 

 
 

Coffee 
コーヒー 

 


