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Monday, 11th May 2015 

 
 

Menu 
 
 

Beef consommé, sherry   
ビーフコンソメスープ シェリー酒風味 

 
 

Roasted veal fillet, fresh morel mushroom cream sauce 
New potato galette, wild green asparagus 

仔牛フィレ肉のロースト フレッシュモリーユ茸のクリームソース 
新じゃがいものガレット 野生のアスパラガス 

 
 

Vegetable salad 
野菜サラダ 

 
 

Black forest cake, vanilla ice cream 
フォレノワール バニラアイスクリーム 

 
 

Coffee 
コーヒー 

 


