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Monday, 18th May 2015 

 
 

Menu 
 
 
 

Chilled green asparagus soup, lobster consommé jelly 
グリーンアスパラガスの冷製スープ ロブスターのコンソメジュレ 

 
 

Pan‐fried sea bass, Riesling white wine and grain mustard cream sauce 
Sautéed endive and apple, broad beans, crispy bacon   

鱸のポアレ リースリングと粒マスタードのクリームソース 
アンディーブと林檎のソテー 空豆 クリスピーベーコン 

 
 

Vegetable salad 
野菜サラダ 

 
 

Cheese tart, raspberry sherbet 
チーズタルト ラズベリーシャーベット 

 
 

Coffee 
コーヒー 


